LIGHTFRY 12E

Lightfry bygger pa Air Fry Technology som tillagar pommes frites och all sorts fingerfood utan att en enda
droppe olja eller fett tillscitts. Istillet anvinds dnga och varmluft. Tillagningen dr indelad i tvd steg. Forst en
angfas som ger en grundlig genomkokning av produkten. Ddrefter en krispfas dcr en flikt med mycket varm

och torr luft ger en krispig yta. Allt sker i en roterande trumma i ett tillslutet ugnsutrymme.

ANGA VARMLUFT RORELSE

Angfas ger en grundlig Varm och torr luft ger livsmedlet Roterande révarukorg fér en hog jamn
genomkokning av ravaran dess krispiga och frasiga yta. kvalitet pa krispighet, farg och konsistens.



LIGHTFRY 12E TEKNISK DATA

Dimensioner: B693 x H695 (inkl. skorsten 711) x D645 mm (inkl. handtag 690 mm)
Nettovikt: 100 kg

Elektrisk anslutning: 3x400V + N, 50-60 Hz, 16 kW

Anslutning for aviopp: 1"

Anslutning for farskvatten: 3/4”

Franluft: Imkapa eller huv. Imkanal klass 2A

Kapacitet: 22 kg pommes frites/timma. 1 portion — 2 kg/omgéng.
Ex. 600 gram pommes frites p& 4:20 minuter.

Material: Ugnsrum och hdlje av rostfritt stal

LIGHFRY VS OLJEFRITERING

* 30-100 % mindre fett
* Léagre brandrisk

*  Mindre milj6paverkan
» Battre arbetsmiljo

MINDRE FETT INGEN BRANDFARA
.............................................................................. + Inga oljeinkdp
* 50 procent lagre energiférbrukning
» Lé&gre investeringskostnader
* Mojlighet att fritera for alla

* Mindre stadning utan oljedimma
NOLL OLJEDIMMA  BATTRE EKONOMI * Integrerad rengdring. Alltid en ren ugn
* Inget oljebyte, leveranser eller destruktion
* Halvautomatisk témning

» Langre serveringstid
* Ingen harsken eller annan o6nskad oljesmak
* Ateruppvéarmning mdjlig

MINDRE ENERGI NOLL RENGORING * Lika krispig, gyllengula och god.
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